Bistrot des Alpes

VIN ROUGE / RED WINE 35d 75d
Gamay Jongieux 1500€
Mondeuse 1000€ 1650€
- VIN BLANC / WHITE WINE 375 75d
l Jaquitre 1500 €
' Rousette 1000€  1650€
VIN ROSE / ROSE WINE 375d  75d
Carte Noire IL50€  1750€
PICHET / CARAFE 1741 1/21
Rouge / Blanc / Rosé 450€  750€
Red / White / Rosé
VIN AU VERRE / GLASS OF WINE 10 ¢! 350€
CHAMPAGNE 375d 20.00€
APERITIF
Campari Martini, Parto, Ricard, Suze 6 cl 360 €
Vodka, Whisky 4 d 500€
BIERES / BEERS 25d 50
Pression 1664 1€ 650€
Bitre Localke / Local Beer Bd  450€
Despérados Bd  450€
DIGESTIF 6 ¢l 500€
Eau de vie, Cognac, Calvados, Genepl,

Limoncdio, Rhum
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BOISSONS NON ALCOOLISEES

JUS DE FRUITS / FRUIT JUICE 320¢€
Orange
Pomme / Apple
Abricot / Apricote
Ananas / Pineapple

SODAS 33¢cl 320€
Coca Cola
Coca Cola Light
Orangina
lce tea Péche
Perrier
Limonade

EAU / WATER 1/2L 1L
Badoit 330€ 420€
Evian 330€ 420€

BOISSONS CHAUDES / HOT DRINKS
Café / Coffee 190 €
Cappuccino 280 €
Thé 280€
Chocolat Chand / Hot Chocolate 280€

(Taxes et service mclas)
contact@portedegeneve.com 04 503970 30
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Base tomate emmental mozzarella

Margharita: tomates fraiches 9€
Regina: jambon, champignons de Paris ne
Miss Veggie: légumes du marché ne

Pizza du Chef: viande de boeuf hachée, oignons, basilique origan 12€
Lapoulette: poulet, champignons de Paris, huile basilique, origan 12€

4fromages: chévre gorgonzola 12€
Lacarnivore: poulet, viande de beeuf hachée, merguez, oignons 14€

Base créeme emmental mozzarella

Savoyarde: reblochon, jambon cru 12€
Tartiflette : pomme de terre, lardons, reblochon 12€
Raclette: jambon, fromage a raclette, pomme de terre 12€
Chévre Miel: fromage de chévre, miel 12€
Nordique* : saumon fumé, aneth 14.90€
Périgourdine* : foie gras bloc, magret de canard fumé, 17.90€
frl'luafrfnéglgnons de Paris en persillade, huile d'clive

contact@portedegeneve.com
04.50.39.70.30
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Nos Salades mélées
Lyonnaise: Lardons, ceuf dur, croutons, vinaigrette 1290 €
balsamique
César : Poulet rdti, ceuf dur, croutons, copeaux de 1290 €
parmesan, tomates, sauce césar
Italienne: Mozzarella, jambon cru, tomates, sauce basilique 12.90€
Chévremiel: Tomate, formage de chévre, miel et noix 1290 €
Nordique*: Saumon fumé, tomates, sauce tzatziki 1490 €

Périgourdine® : ploc de fole gras, magret fumé, noix, pomme 15.90 €
fruit, huile d'olive truffée, vinaigrette, toasts

Les grillades du chef
Entrecite 16.00 €
Pavé de saumon 16.00 €

Sauce et Garniture selon I'envie du chef

Les entrées ou les desserts du chef soo¢

FORMULES

Formule déjeuner du lundi au vendredi :
Entrée + Plat du jour ou Pizza ou Salade + boisson **
Plat du jour ou Pizza ou Salade + dessert + boisson **
** verre de vin (12 cl) ou pression ou verre de jus de fruit ou soda (20 cl)

1290 €*

Formule diner (hors boissons) 16.00E™
Plat du jour ou Pizza ou Salade + Dessert 16.00€"
Entrée + Plat du jour ou Pizza ou Salade 2000€*

Entrée + Plat du jour ou Pizza ou Salade + dessert

* supplément de 5 € sur formules
{Service et taxes compris)



